DESERY HERBATY RICHMONT PIWO BUTELKOWE

DESSERTS RICHMONT TEAS * 400m! BEER IN BOTTLE /500ml
Pavlova /19,00 Herbata czarna /8,00 e Wsiazece, Czerwone Lager, /10,00
beza, maliny na cieplo, mascarpone, lody Black tea Ciemne agodne
Veringue with raspberries - mascarpone served warm .
with ice cream Herbata owocowa /8,00 TYSKIE TYSkle /9,00
Fruit tea
ey C e Jack 7 8.00
. . . fach apitan Jac ,
Ciasto firmowe z lodami /18,00 Herbata zielona /8.00 .
Cake of the house - with ice cream Green tea Lech premium /9,00
9
. LECH  [Lech pils /9,00
Deser lodowy z owocami /18,00 - P
3 kulki lodow, owoce, bita Smietana, kruszonka [REDD'S | Redd’s / 8,00

3 scoops of ice cream, fruit, whipped cream, crumble

. NAPOJE,
ralina /20,00
krowka z palonej czekolady, jablko, czekolada, B E ZAL KO H O L OWE

owoce, lody rzemieSlnicze AT - ~ BEVERACEC cee
Praline: chocolate fudge, apple, chocolate, fruits, NON-ALCOHOLIC BEVERAGES PIWO
artisanal ice creamcrumble

Woda niegazowana /gazowana , 200m/ /400 BEZ ALKOHOLOWE

Sull sparkling water NON-ALCOHOLIC BEER
VASPIATTA Cartily Castili @ w KINLEY. %

Coca-Cola / Fanta / Sprite / Kinley /6,00 Lech Free /8,00
KAWY VASPIATTA / Fuzetea ' 200m/ Homl
COFFEE
Ybuw /10,00
Burn /200m
Espresso /8,00 L
Lispresso / 30ml
Latte macchiato™® /200m /13,00 Soki Cappy /200! /5,00 DRINKI
Latte macchiato pomaranczowy / jablkowy / grejpfrutowy / porzeczkowy COCTAILS
/ pomidorowy
Americano / 120ml /9,00 Cappy juice: orange / apple * grapefruit / black currant / tomato
Americano MOJ ito (w sezonie letnim / in summer season) /23,00
Espresso do {0/ 6om /11,00 Sok VYyCiSkany ze éWlt‘Zy(‘h /13,00 ;’)111,1]1, j:lilgll,a/,.,l)i?u)nka
/',ls'/)/*I:s'.v() doppio PP o OWOCOW /500m! e
pomaraiiczowy / grejfrutowy Restauracye tworzga ludzie z pasja, ktorzy codziennie
Cappucino* ' 170ml /9,00 Fresh squeezed juice: orange / grapefruit Exotic dokladaja wszelkich staran, abyscie Panstwo wyszli
Cappucino wodka, limonka, mango, marakuja /23,00 z naszego lokalu oczarowani jedzeniem

vodka, lime, mango, passion [ruit . . . . .
: S / { usatysfakcjonowani profesjonalng obstug.

Flat white® / 180/ /11,00 Potrawy w naszej restauracyi powstaja od podstaw
Duza mleczna kawa Aperol Spritz z najlepszych produktow od lokalnych producentow.

Flat white PIWO B E C Z KOWE Prosecco, aperol, pomarancz, /2600 V4 my niezapomnianych wrazen

D1y oo - 1 0e . .
Kawa mrozona® ; 200m/ /13.00 DRAFT BEER Prosecco, aperol, orange [ czekamy na kolejne spotkanie.
7+ 200ml 3,
z bita Smietana .
Coffee with whipped cream e Pil U 1 /900 Sloe gm /21.00
Postan /0(1) s}ner rque ’ Gin Kapriol, sok z eytryny, syrop cukrowy ’ GCODZINY OTWARCIA :
100m i T ] e e o1
Po turecku /200 /9,00 Gin capriol, lemon juice, sugar yrp poniedzialek - czwartek / 10:00 - 22:00
Turkish coffée G Ksiazece pszeniczne /9,00 piatek - sobota / 10:00 - 24:00
S00ml niedziela / 12:00 - 21:00
*DO WYBORU : mleko krowie i mleko roslinne ‘E gg(ilffgl(;cc pszemezne /8,00

Ceny zawieraja podatek VAT




PRZYSTAWKI

STARTERS

Carpaccio z buraka

mix bio burak, rukola, feta, prazony slonecznik,
dressing balsamico

Beet carpaccio - bio beetroot, arugula, feta cheese,
roasted sunflower seeds, balsamico dressing

Carpaccio z poledwicy wolowej

wolowina, rukola, kapary, parmezan, sos
musztardowo-miodowy, grzanka

Beef tenderloin carpaccio - rocket salad, capers,
parmesan, mustard and honey sauce with toast

Tatar wolowy

wolowina, ogorek, cebula, zoltko, piecczywo
Beef steak tatar - egg yolk, gherkin, onion and
served with bread

Krewetki tygrysie

pomidorki cherry, maslo, czosnek, natka, grzanka
czosnkowa

Tiger prawns- with cherry tomatoes, butter; garlic,
parsley with garlic toast

Mix przekasek

krazki cebulowe, kalmary panierowane, fasola
edamame, paluchy z szynka, nachos, guakamole
Onion rings, breaded squids, edamame, grissini, with
ham, nachos, guacamole

Pierogi sezonowe ' 6 suuk

Seasonal dumplings / 6 pieces

ZUPY

SOUPS

Zupa dnia

Soup of the day

Zupa pomidorowa z domowym
makaronem

Tomato soup with homemade noodles

Barszez czerwony z krokietem

Beetroot soup with croquet

Zurek staropolski

z ziemniakami lub w chlebie

Polish sour rye soup with potatoes or served inside
bread bowl

/26,00

/34,00

/32,00

/43,00

/48,00

/18,00

/13,00

/12,00

/14,00

/15,00

Rosol z domowym makaronem

(serwowany w niedzielg)
Home-made chicken soup

SALATY
SALADS

Kurczak / krewetki tygrysie

kurczak lub krewetki , mix salat, pomidor
daktylowy, ogorek, cebula, pestki dyni,

ser emilgrana, dressing winegrel, grzanka
Chicken or shrimps - green leaf salad, date tomato,
cucumber, onion, pumpkin seeds, emilgrana cheese,
vinaigrette dressing with toast

Wedzony losos

wedzony loso§, mix salat, pomidor daktylowy,
gruszka, ser lazur, czarny sezam, dressing
francuski, grzanka

Smoked salmon - salmon, green leaf salad, date
tomato, pear; blue cheese, black sesame seeds,
[rench dressing and toast

. . . ’ .
Pieczarki w ciescie
sos szezypiorkowy, $wieza salata, grzanka czosnkowa
Vuschrooms in pastry, chive souce, lettuce with garlic
loast

MAKARONY

PASTAS

Spaghetti z krewetkami
1 kalmarami
oliwa z oliwek, pomidorki daktylowe, czosnek, natka

Spaghetti with shrimps and squid served with olive oil,
date tomatoes, garlic and parsley

Spaghetti w sosie bolonskim
Swiezo larty ser
Spaghetti in bolognese sauce with freshly grated cheese

Penne z kurczakiem

szpinak, brokuly, pomidor suszony, ser gorgonzola,
s0s Smietanowy

Penne pasta with chicken - spinach, broccoli, dried
tomatoes, gorgonzola cheese, in a cream sauce

Pappardelle z sezonowymi
warzywami

Pappardelle, seasonal vegetables

/13,00

/27,00
/39,00

/28,00

/25,00

/42,00

/26,00

/30,00

/30,00

DANIA Z RYB

FISHT DISHES

Poledwica z dorsza /47,00
sos szpinakowy, kuskus perlowy, czarna soczewica,

sezonowe warzywa

Fillet of Cod - spinach sauce, pearl couscous, black

lentils, seasonal vegetables

f.osos norweski /4900

sos rakowy, domowe ravioli, julienne warzywne
Vorwegian salmon - homemade ravioli, vegetable

Julienne

DANIA MIESNE

WAIN DISHES

Kurczak kukurydziany /36,00
kuskus perlowy, warzywa sezonowe,

$0s jasny pieczeniowy

Corn chicken breast - pearl couscous, seasonal

vegetables, light souce

Filet z kurczaka caprese /35,00

pomidor, mozarella, krokiety, salatka
Chicken breast - with tomato oven baked with
mozzarella, croquettes, salad

Schabowy z pieczarkami /3400

puree ziemniaczane, kapusta zasmazana

readed pork chop cutlet - with mushrooms, puree
Breaded pork chop cutlet th /i /
potatoes and fried cabbage

Kotlet de volaille z maslem /35,00
i pietruszka

frytki, suréwka, dip
Chicken cutlet rolled - with melted butter, home-made
chips, salad, dip

Sznycel wieprzowy z jajkiem /35,00
sadzonym

puree ziemniaczane, buraczki
ork schnitzel with egg - puree potatoes and beetroo
Pork schnitzel with egg - potat 1 beetroot

Poledwiczka wieprzowa /4400
sos z sezonowych grzybéw, klucha w panko,

WarzZywa sezonowe,
Pork tenderloin - seasonal mushroom sauce, dumplings,
seasonal vegetables

Tradycyjna rolada wolowa

ciemny sos, puree z muszlarda francuska, buraczki
Beef roll, sauce, puree potatoes with mustard, beetroot

Filet z kaczki

$0s pomaraiiczowy, pieczone pyzy, puree z modrej
kapusty

Duck fillet — orange sauce, baked dumplings, cabbage
puree

DANIA GRILLOWE

GRILLED DISHES

Stek z poledwicy wolowe;j

frytki steakhouse, grillowane warzywa,

do wyboru: sos pieprzowy lub autorskie dipy
Beef tenderlion steak - steakhouse chips, grilled
vegetables, choice: black pepper sauce or dip

Burger wolowy / kura

frytki steakhouse, autorski dip

(bulka, mi¢so wolowe lub z kurczaka, ser cheddar,
salata, pomidor, bocezek, pikle z ogorka i cebuli,
$08)

Beef or chicken burger - topped with cheddar, becon,
lettuce, tomato, pickled onion and cucumber, sauce
served with sweet potato fries

DANIA DLA DZIECI

KIDS MENU

Zupa pomidorowa

z makaronem
Tomato soup with noodles

Fileciki z kurczaka

frytki, marchewka
Chicken fillets, French fries, carrots

Paluszki rybne

ziemniaki puree, marchewka
Fish fingers, mashed potatoes, carrots

/45,00

/47,00

/75,00

/32,00
/28,00

/10,00

/17,00

/ 18,00



