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SALA M2 CENA 
(BEZ DODATKOWYCH USŁUG)

CENA  
(SPRZEDAŻ WIĄZANA )

PARKOWA 47 700 ZŁ 500 ZŁ

RESTAURACYJNA 80 1000 ZŁ 700 ZŁ

OGRÓD ZIMOWY 82 1000 ZŁ 700 ZŁ

KRYSZTAŁOWA 180 1000 ZŁ 800 ZŁ

PERŁOWA 200 1500 ZŁ 1000 ZŁ

BURSZTYNOWA 400 2500 ZŁ 1800 ZŁ

PAKIET-SERWIS KAWOWY DO 4H CAŁODNIOWY

PAŁACOWY

KAWA Z EKSPRESU CIŚNIENIOWEGO
 ( espresso, americano, cappuccino, latte ) 

SELEKCJA HERBAT, MLEKO,CYTRYNA
SOKI, WODA NIEGAZOWANA BEZ LIMITU

SŁODKI BUFET: KRUCHE CIASTKA

40 ZŁ / OS. 50 ZŁ / OS.

HRABIEGO

KAWA Z EKSPRESU CIŚNIENIOWEGO
 ( espresso, americano, cappuccino, latte ) 

SELEKCJA HERBAT, MLEKO, CYTRYNA
SOKI, WODA NIEGAZOWANA BEZ LIMITU

SŁODKI BUFET: KRUCHE CIASTKA, BABECZKI
2SZT/OS

50 ZŁ / OS. 65 ZŁ / OS.

HRABINY

KAWA Z EKSPRESU CIŚNIENIOWEGO 
( espresso, americano, cappuccino, latte )

SELEKCJA HERBAT, MLEKO ,CYTRYNA
SOKI, WODA GAZ./N. GAZ. BEZ LIMITU

SŁODKI BUFET: KRUCHE CIASTKA
WYTRAWNE KANAPKI BANKIETOWE 2 SZT./OS

65 ZŁ / OS. 80 ZŁ / OS.

W cenie sali : 

SALE KONFERENCYJNE
SERWIS KAWOWY

Możliwość powiększenia / ustalenia indywidulanego serwisu.
Owoce  (filetowane) /napoje gazowane/woda serwowane w  butelkach szklanych  0,2

Ciastka bezglutenowe/ kanapki vege  itp.- na życzenie.
 



Obiad 70 zł/os
Zupa 250 ml/os / danie główne serwowane

woda/ sok 250 ml/os 

Obiad 90 zł/os – szwedzki bufet
Zupa 250 ml/os / danie główne: 2p/os. (2 rodzaje) 

+ dodatki 3 rodzaje 
woda/ sok owocowy w karafkach 250 ml/os 

Obiad 110 zł/os – szwedzki bufet
Zupa 250 ml/os / danie główne: 2p/os. (2 rodzaje) 

+ dodatki (3 rodzaje) / deser lub ciasto 
 woda/ sok owocowy podawany w karafkach 250 ml/os 

Kolacja 195 zł/os
Zupa 250 ml/os 

 danie główne podanie platerowe: 2p/os. 3 rodzaje
+ dodatki 4 rodzaje/deser lub ciasto 2.p./os 

zimny bufet 2 p./os  
( sałatki dwa rodzaje / pieczywo/ masło ) 

woda/ sok owocowy podawany w karafkach 250 ml/os 

Lunch A' la carte 
Wybór dań z karty menu do 10 os

Skrócona karta menu od 10 os do 20 os 

BIZNES LUNCH



Ognisko 
W ogrodzie Hrabiny

DODATKOWE 
ATRAKCJE

Open Bar 
Nieformalne wnętrze do codziennych spotkań przy kawie i nie tylko. 

Bogata oferta win, szampanów. 
Wysokogatunkowe alkohole typu gin, whisky, wódka.
Ustalany indywidualnie limit open baru i asortyment.

 

Jest to forma integracji, która nie potrzebuje specjalnej oprawy. 
Sama w sobie jest bardzo klimatyczna, i z odrobiną kreatywności może zyskać

niepowtarzalny charakter. Impreza zorganizowana na świeżym powietrzu będzie
interesującym, niezapomnianym wydarzeniem.

Pakiet ogniskowy 40 zł/os .
Kiełbasa + dodatki ( chleb wiejski/ smalec/ ogórki / autorskie dipy ) 

Przygotowanie paleniska 250 zł

Posiadamy kontakty do wielu firm eventowych , team buldingowych .
Możemy przygotować ofertę wg. zaplanowanego budżetu , profilu firmy .

Th e  s k y  i s  t h e  l i m i t .

Spersonalizowana oferta 



STANDARD
POKOJU ILOŚĆ POKOI 

CENA DLA
 I OS.

CENA DLA
 II OS.

SUPERIOR 9 280 ZŁ 320 ZŁ

DE LUX 12 304 ZŁ 400 ZŁ

STUDIO
SUPERIOR 2 400 ZŁ 560 ZŁ

STUDIO DE LUX 1 680 ZŁ 720 ZŁ

BAZA NOCLEGOWA

Podane ceny to wartości netto/ oferta ważna 30 dni.
*Spółka Pałac na Opieszynie zastrzega sobie prawo do zmiany cen po

upływie 30 dni od dnia wysłania oferty. 

W cenie noclegu śniadanie w formie bufetu
Doba Hotelowa 15:00-11:00



ZAPRASZAMY
DO KONTAKTU

Izabella Tokarska- manager restauracji
reSTAURACJA@palacnaopieszynie.pl        

519 138 323 /  61 102 75 77   

.


